SỔ KIỂM TRA, ĐÁNH GIÁ CHẤT LƯỢNG VỆ SINH AN TOÀN THỰC PHẨM (BẾP ĂN TẬP THỂ)
Năm học 20…..- 20….

Tháng: .........

	Ngày tháng
	Nội dung kiểm tra
	Địa điểm kiểm tra
	Kết quả kiểm tra
	CB Y tế ký tên
	ĐV kinh doanh ký tên
	Ghi chú

	
	Trang phục làm việc
	
	
	
	
	

	
	VS nội, ngoại cảnh
	
	
	
	
	

	
	T.Phẩm, rau, quả tươi sống
	
	
	
	
	

	
	D. cụ chế biến T/ăn sống chín
	
	
	
	
	

	
	Che đậy thức ăn
	
	
	
	
	

	
	Lưu mẫu thức ăn
	
	
	
	
	

	
	Sử Lý rác thải
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	


BẢNG CHẤM ĐIỂM, XẾP LOẠI VỆ SINH  AN TOÀN THỰC PHẨM

Tháng......năm 202...
Người chấm điểm: ...................................

Người phụ trách nhà ăn: .....................................................

	STT
	Thời gian

kiểm tra


	Trang phục

Khi làm việc

10đ
	Vệ sinh

khu chế biến

10đ
	Thực phẩm tươi sống

20đ
	Thực hiện che đậy T.Ă chín 

10đ
	Rau củ quả tươi

10đ
	Vệ Sinh phòng ăn

10đ
	Vệ sinh

rác thải

10đ
	dụng cụ chế biến T.Ă chín, sống 

10đ
	Lưu mẫu thức ăn

10đ
	Tổng điểm

100đ
	Xếp loại

	
	Tuần  1 
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Tuần   2
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Tháng....
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


Tiêu chí đánh giá: Thực hiện theo TTQT Thang điểm 100 điểm

Điểm xếp loại: Loại  tốt >90đ; loại khá >80-90đ; loại TB >70-80đ; loại kém <70đ

	ĐƠN VỊ KINH DOANH
	 NGƯỜI CHẤM ĐIỂM

	(Ký, ghi rõ họ tên)
	(Ký, ghi rõ họ tên)

	
	

	
	

	
	


